
 

18.00 UHR BIS 20.00 UHR 
 

 

 
 

 

VORSPEISEN UND SUPPEN 
 

Gärtner Salat          
Blattsalat | Keimlinge | Croutons | Hausdressing 
Klein          6,50 
Groß          8,50 
 
Rehfilet 
Bulgursalat | Kürbis – Panna Cotta      15 
 
Birnen Carpaccio 
Radicchio-Endiviensalat | Ziegenkäse       
Walnüsse | Kräuter        12 

  
Kürbiscremesuppe         9 
Steirisches Öl | Kerne | Croûtons 
 
Kräftige Rinderbrühe        9 
Pfannkuchenstreifen | Kräuter 
 
 

 
 

HAUPTGÄNGE 
 
 

Bunte Salatkomposition mit: 
 
 

• Tomaten | Avocado | Röstbrot     18 
karamellisierter Ziegenkäse 

 
• Putenstreifen | Früchte | Soja-Chili-Sauce    18 

 
          

Zanderfilet in Weißweinsauce       
 Junger Blattspinat | Salzkartoffeln      28 
 
 

Rigatoni oder Spaghetti       15 
wahlweise Arrabiata | Olivenöl-Knoblauch     
  



 

18.00 UHR BIS 20.00 UHR 
 

 
 
 
 
 
Kartoffel-Kürbis-Gratin       18 
Brokkoli | Schmortomaten     
 
¼ Entenbraten in Naturjus      22 
Apfelblaukraut | Kartoffelknödel      
 
Schweinefilet in Rahmsauce      24 
Grüne Bohnen | Spätzle       
 
Rinderroulade        24 

 Blaukraut | Kartoffelpüree 
 
Rehragout mit Preiselbeeren      26 
Kräuter-Semmelknödel        

 
 Zwiebelrostbraten         30 

Grüne Bohnen | Bratkartoffeln     
 
Münchner Schnitzel       20 
Süßer Senf | Meerrettich | Kartoffelsalat      
 
Schnitzel, in Andechser Fassbutter gebraten 
vom Schwein        18 
vom Kalb         28 

 wahlweise mit Kartoffelsalat | Pommes Frites | Blattsalat   
 
 

DESSERT 
 
 

Heiße Himbeeren        10 
Vanilleeis | Schlagsahne         
 
Lebkuchenparfait        12 
Portweinbirnen | Orangen |Nußkrokant      
 
Karamellisierter Kaiserschmarrn     15 
Mandeln | Rosinen | Apfelmus | Zwetschgen      

 
 


