VORSPEISEN UND SUPPEN

Gartner Salat

Blattsalat | Keimlinge | Crolitons | Hausdressing

Klein 7,50
Grofd 9,50

Gratinierter Rindermarkknochen
Krauterbrosel | Salat | getoastetes Brot 12,00

Gebratene Entenleber in Cassissauce

Feigen | Kartoffelpiiree 14,50
Rote Bete Tatar

Garnelen | Kapern |Cassis | Lauch 16,50
Kriftige Rinderbriihe

Pfannkuchenstreifen | Krauter 9
Maronencremesuppe

Crofltons | Krauter 10
HAUPTGANGE

Brotsalat

Tomaten | Avocado | gerostetes Krauterbrot

Karamellisierter Ziegenkase 21
Asia Salat

Putenstreifen | Friichte | Soja-Chili-Sauce 21

14 Entenbraten in Natursauce

Apfelblaukraut | Kartoffelplatzchen 26
Rinderroulade
Apfelblaukraut | Serviettenknddel 27

18.00 UHR BIS 20.00 UHR



Bandnudeln

Rinderfiletspitzen | griine Pfeffersauce

oder

Zanderfilet | Weifdweinsauce 28

Rehragout aus heimischem Wald
Blaukraut | Serviettenknodel 29

Rinderfilet (Black Angus) in Portweinsauce
Karotten | Lauch | karamellisierte Schalotten

Kartoffelgratin 40
Schnitzel, in Andechser Fassbutter gebraten

vom Schwein 19
vom Kalb 29

wahlweise mit Kartoffelsalat | Pommes Frites | Blattsalat

DESSERT

Heif3e Himbeeren
Vanilleeis | Schlagsahne 10

Creme Briilée
Winterfriichte | Salted Karamelleis 10,50

Mousse au Chocolat

Orange | Chili |Hippe 11,50
Karamellisierter Kaiserschmarrn

Mandeln | Rosinen | Apfelmus | Zwetschgen 15
Kdse vom Buffet (ab 18.00 Uhr) 17

18.00 UHR BIS 20.00 UHR



